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SUPPEN

Kraft im Topferl
Kraftige Rindsuppe
mit Frittaten €3,60
mit Pitztaler Speckknodel €4,50

Beef consommé

with pancake strips

with Tyrolean bacon dumpling
Consommé

Celestina (con tagliolini di crespelle)

con canederli tirolesi allo speck

Hausgemachte Knoblauchrahmsuppe €4,60 %
Sahnehaube | Krautercroutons

Cream of garlic soup
Whipped cream | Herb croutons

Vellutata all’aglio

Panna montata | Crostini alle erbe

VORSPEISEN
Eppes guats dorvor

Tomaten-Biiffelmozzarella €7,50 %

Ruccola-Balsamico-Olivendl-Vinaigrette | Pesto
Tomatoes with buffalo Mozzarella

Rocket, balsamic vinegar, olive oil dressing | Pesto
Caprese di bufala

Vinaigrette di rucola, aceto balsamico e olio d'oliva | Pesto

Beef Tartar

Pikant gewurzt | Schnittlauch-Dip | Toastecken

als Vorspeise 90g € 14,50
als Hauptspeise 180g € 25,00

Steak Tatar

Spicy seasoning | Chives dip | Toast
as a starter 90g

as a main course 180g

Bistecca alla tartara

Salsa all'erba cipollina | Toast

come antipasto 90g

come piatto principale 180g

Garnelen mit Sweet-Chili-Sauce €9,50
3 Stuick Black Tiger Garnelen | Knoblauchbaguette

Prawns with a sweet chilli dressing

3 Black tiger prawns | Garlic baguette

Gamberoni alla salsa Sweet Chili

3 gamberi Black Tiger | Pane all'aglio



SALATE
Herzhaft gsund

Hendlsalat €10,50
Gebratene Hiuhnerstreifen | Gemischter Salat
Balsamico-Krauter-Dressing

Chicken salad

Strips of grilled chicken | Mixed salad

Balsamic herb dressing

Insalatona al pollo

Straccetti di pollo alla piastra | Insalata mista

Condimento con erbette e aceto balsamico

Bergwerksalat €11,20
Mozzarella im Speckmantel gebraten

Knackige Blattsalate | Balsamico-Krauter-Dressing
“Bergwerk” Salad

Grilled mozzarella wrapped with Speck

Mixed green leaves | Balsamic herb dressing

Insalata “Bergwerk”

Fagottini caldi di mozzarella e speck

Insalata fresca | Vinaigrette alle erbe e aceto balsamico

Schafkase trifft Prosciutto €11,90
Blattsalate | Melone | Schwarze Oliven
Balsamico-Krduter-Dressing

Sheep's cheese meets Prosciutto

Mixed green leaves | Melon | Black olives | Balsamic herb dressing

Pecorino e prosciutto in armonia

Lattuga | Melone | Olive nere | Erbe aromatiche e aceto balsamico

Garnelensalat €14,50

Black Tiger Garnelen | Knackige Blattsalate
Balsamico-Krauter-Dressing

Prawn salad

Black tiger prawns | Mixed green leaves | Balsamic herb dressing
Insalata ai gamberoni

Gamberi Black Tiger | Lattuga | Vinaigrette alle erbe e aceto balsamico

Kleiner griner Salat
Lettuce bowl

Piccola insalata verde

Kleiner gemischter Salat
Small mixed salad
Piccola insalata mista

GroRer gemischter Salat
Large mixed salad

Insalata mista grande

Knoblauchbaguette

Garlic baguette
Pane all'aglio



NUDELN & PASTA
Olbm eppes guats

Penne mit rotem Pesto €10,50 %

Kirschtomaten | Frischer Rucola
Penne with red pesto

Cherry tomatoes | Fresh rocket leaves
Penne al pesto rosso

Pomodorini | Rucola

Spaghetti aglio e olio €14,90
Black Tiger Garnelen | Knoblauch

Spaghetti aglio e olio

Black tiger prawns | Garlic | Spaghetti

Spaghetti aglio e olio

Gamberi Black Tiger | Aglio

“Penne a la Chef” (pikant) € 18,90
Rindfleischstreifen | Zucchini-Tomaten-Gemuse

“Penne a la Chef” (spicy)

Strips of beef | Courgette-tomato vegetables

Penne dello Chef

Straccetti di manzo | Zucchine e pomodori







KLASSIKER
Echt Tirolerisch

Ofenkartoffel Classic

Hlhnerstreifen | Gemuse | Sauerrahm

Baked potato “Classic”

Stripes of chicken | Vegetables | Sour cream

Patata al forno ,,Classic”

Straccetti di pollo | Verdure | Panna acida

Ofenkartoffel vegetarisch
Mischgemitise | Sauerrahm
Baked potato “Veggie”
Vegetables | Sour cream
Patata al forno vegetariana
Verdure miste | Panna acida

Pitztaler Kasespatzle
Rostzwiebeln

Cheesy Spatzle

Roast onions

Spdtzle tirolesi al formaggio
Cipolle dorate

Drei Spinatknddel
Braune Butter | Kase
3 spinach dumplings
Melted butter | Cheese
3 canederli agli spinaci
Burro fuso | Formaggio

STEAKS
Leidenschaft & Echt

Steak & Salat €18,50
Ladysteak ca. 160g | Knoblauchbaguette

Steak & Salad

Lady steak approx. 160g | Garlic bread

Steak e insalata

Bistecca di manzo ca. 160g | Pane all'aglio

Alpen & Fluss € 21,50
Rindersteak ca. 160g | 3 Black Tiger Garnelen
Knoblauchbaguette

Alps & Rivers

Steak approx. 160g | 3 Black tiger prawns | Garlic bread

Alpi e fiumi

Bistecca di manzo ca. 160g | 3 gamberi Black Tiger | Pane all'aglio

Rumpsteak € 25,00
Rindersteak ca. 220g | Pommes | Krauterbutter | Speckbohnen
Rump steak

Rump steak approx. 220 g | French fries | Herb butter

Green beans with bacon

Rumpsteak

Bistecca di manzo ca. 220g | Patate fritte | Burro alle erbe

Fagiolini allo speck

Fiir Beilagendnderungen verrechnen wir € 1,50



HAUPTGERICHTE
Uafoch guat

Wienerschnitzel (vom Schwein) €13,70
Pommes frites

Wiener Schnitzel (pork)

French fries

Cotoletta alla viennese (di maiale)

Patatine fritte

Cordon Bleu (vom Schwein) € 14,50
Petersilienkartoffeln

Pork Cordon Bleu

Parsley potatoes

Cordon bleu

Patate prezzemolate

Stollenteller € 16,50
Steaks von Rind, Schwein und Huhn

Pommes frites | Krauterbutter

“Stollen platter”

Beef, pork and chicken steaks | Fries | Herb butter
Piatto del minatore

Bistecche di manzo, maiale e pollo

Patatine fritte | Burro alle erbe

Zwiebelrostbraten €16,90
Spatzle | Speckbohnen

Sirloin steak

Fried Onions | Spatzle | Green beans with bacon
Bistecca alla cipolla

Spdtzle | Fagiolini allo speck

Steaktoast €16,50
Rindersteaks | Salatbouquet | Speck | Cocktailsauce

Steak on toast

Steak | Salad | Speck | Cocktail dressing

Steak toast

Bistecca di manzo | Insalata | Speck | Salsa Cocktail

Wilderertoast € 16,50
Zarte Hirschrliickenmedaillons | Salatbouquet

Speck | Zwiebel-Rotweinglace

Poacher’s toast

Delicate medallions of venison | Salad | Bacon

Onion-red wine glaze

Toast del bracconiere

Teneri medaglioni di cervo | Bouquet di insalata

Speck | Cipolle glassate al vino rosso

Filet von der Lachsforelle €17,00
Petersilienkartoffel | Knoblauchbutter | Grilltomate

Salmon trout filet

Parsley potatoes | Garlic butter | Grilled tomato

Filetto di trota salmonata

Patate prezzemolate | Burro all'aglio | Pomodoro alla griglia

Fiir Beilagendnderungen verrechnen wir € 1,50






HAUPTGERICHTE
Weide & Wild

Zarte Weidelammriicken €19,90
Basilikumsauce | Hausgemachte Rosti
Zucchini-Tomaten-Gemuse

Tender rump of pasture lamb

Basil sauce | Homemade Rosti | Courgette-tomato vegetables

Tenera sella d'agnello da pascolo

Salsa al basilico | Rosti fatti in casa | Zucchine e pomodori

.Jagergru3” €21,50
Hirschmedaillons | Rotkraut | Serviettenknodel
Basilikumsauce | Nussbrésel

“Hunter’s greeting”

Grilled venison steak | Red cabbage | Sliced dumplings
Basil sauce | Nuts crumbs

“Saluto del cacciatore”

Medaglioni di cervo | Cavolo rosso | Fette di canederlo
Salsa al basilico | Scagliette di nocciole

»Grubenhunt” € 28,50
Medaillons von Rind und Hirsch | Zwiebel-Rotwein-Sauce
Eierspatzle | Grilltomate-Speckbohne

»Grubenhunt”

Medallions of beef and venison | Onion and red wine sauce
Spatzle | Grilled tomato and green beans with speck
~arubenhunt”

Filetti di manzo e di cervo | Salsa alle cipolle e vino rosso
Spatzle | Pomodoro alla griglia e fagiolini allo speck

VORBESTELLUNG
1 Tag vorher

Auf Vorbestellung ab 2 Personen
(mind. 1 Tag vorher bestellen)
To order in advance min. 2 persons
(to order min. 1 day before)
Su prenotazione per min. 2 persone

(con almeno 1 giorno di anticipo)

Wiirzige Schweinerippchen € 14,50 (pro Person)
Knoblauchbrot | gemischtem Salat | Cocktailsauce

Well-seasoned pork spareribs

Garlic bread | Mixed salad | Cocktail sauce

Costine di maiale

Pane all'aglio | Insalata mista | Salsa Cocktail

Tomahawk-Steak vom steirischen Schwein € 19,90 (pro Person)
Pommes Frites | Knoblauchbaguette

Speckbohnen | Krauterbutter | Dip-Saucen

Tomahawk steak from Styrian pork

Fries | Garlic baguette

Green beans with speck | Herb butter | Dips

Tomahawk di maiale stiriano

Patatine fritte | Pane all'aglio

Fagiolini allo speck | Burro all'aglio | Salse

Fur Beilagendnderungen verrechnen wir € 1,50




ZUSATZLICH ZUR GROSSEN KARTE
VON 12:00 BIS 17:00 UHR

Pikanter Gulaschsuppentopf €4,90
Schwarzbrot

Hungarian Goulash soup

Black bread

Zuppa di gulasch all’'ungherese

Pane nero

Spaghetti Bolognese €9,20
Spaghetti Bolognese
Spaghetti alla bolognese

Schinken-Kasetoast €5,90
Salatbouquet

Ham and cheese on toast

Salad

Toast al prosciutto e formaggio

Bougquet di insalata

Kaminwurze €4,50
Kren | Brot

“Kaminwurz” smoked sausage

Horseradish | Bread

Salamino affumicato

Rafano | Pane

Bergwerk Jause €11,00
Speck | Kaminwurze | Almkase | Bauernobstler

Bergwerk snack

Speck cured ham | Kaminwurz smoked sausage | Alm cheese | Schnapps
Tagliere Bergwerk

Speck | Salamino affumicato | Formaggio di malga | Grappino




FUR UNSERE KINDER

~Asterix” €4,90

Palatschinken mit Marillenmarmelade oder Schokoladensauce
Pancakes filled with apricot-jam or chocolate

Crepes alla marmellata di albicocche oppure alla cioccolata

.Ice Age”

Wienerschnitzel mit Pommes ¥ .-<_;_
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€750

nltzel (pork) |French fﬁes ky




.Pinocchio” €6,00
Cheesy Spatzle
Spatzle al formaggio

Ln-t‘?o -'r'(‘; "
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DESSERT
Sufde Verfithrung

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Schlagsahne

mit Vanillesauce

mit Vanilleeis

Homemade apple strudel
with whipped cream

with vanilla sauce

with vanilla ice cream
Strudel di mele

con panna montata

con salsa alla vaniglia

con gelato alla vaniglia

Hausgemachter Topfenstrudel
mit Schalgsahne

mit Vanillesauce

mit Vanilleeis
Homemade curd strudel
with whipped cream

with vanilla sauce

with vanilla ice cream
Strudel di ricotta

con panna montata

con salsa alla vaniglia

con gelato alla vaniglia

Affogato

Espresso | Vanilleeis
Affogato

Espresso | Vanilla ice cream
Affogato

Espresso | Gelato alla vaniglia

€3,80
€4,20
€4,50
€4,60

€3,80
€4,20
€4,50
€4,60

€3,50

~Mohr im Hemd" €4,50

Warmes Schokoladensouffle | Schokosauce | Sahne
mit Vanilleeis +€1,20

~Mohr im Hemd"

Chocolate souffleé | Chocolate sauce | Whipped cream

with vanilla ice cream
~Mohr im Hemd”

Soufflée al cioccolato | Salsa al cioccolato | Panna montata

con gelato alla vaniglia

Topfennockerl €5,50
Fruchtmosaik | Nussknusper

Curd dumpling

Fruit mosaic | Chopped nuts

Gnocchi di ricotta

Mosaico di frutta | Granella di nocciole

Eispalatschinken €6,50
Vanilleeis | Schokosauce | Sahne

Pancakes with ice cream

Hot pancakes | Vanilla ice cream | Chocolate sauce
Crépes al gelato

Gelato alla vaniglia | Salsa al cioccolato | Panna

Palatschinken €490
Marillenmarmelade oder Schokosauce
Pancakes

Apricot jam or chocolate sauce

Crépes

Marmellata di albicocche oppure cioccolata






Unsere Specials

(H)ugo
Hollundersirup | Soda

Prosecco | Limette | Minze

Aperol Spritz

Aperol | Prosecco | Orangenscheibe

Heimatliebe

SuBwein | Soda | Orangenscheibe

Vintonic
Wein | Tonic | Zitrone

Glas Secco White - Hausmarke
Weingut Kellner - Weinviertel

WeilRburgunder | Rivaner

Apfelsecco (alkoholfrei)

Hauskrauter
»Grubengeist”

Zirbenschnaps

2d

2l

€ 5,00

€5,00

€5,00

€4,00

€3,50

€3,80

€3,10

€310

Alkoholfreie Getranke

Cola
Fanta
Spezi
Sprite

Cola
Fanta
Spezi
Sprite

Flasche Almdudler
Flasche Cola zero
Flasche Eistee Pfirsich

Apfelsaft
Apfelsaft

Apfelsaft mit Wasser
Apfelsaft mit Wasser

Apfelsaft mit Soda
Apfelsaft mit Soda

0,31
0,31
0,31
0,31

0,51
051
0,51
0,51

0,31
0,31
0,31

0,31
0,51

031
0,51

0,31
05|

€ 3,20
€3,20
€3,20
€3,20

€4,50
€ 4,50
€4,50
€4,50

€3,20
€3,20
€3,20

€3,10
€ 4,60

€3,20
€430

€3,30
€ 4,40

Fruchtsafte

- Orange

- Mango

- Johannisbeere

Fruchtsafte mit Wasser
Fruchtsafte mit Wasser

Fruchtsafte mit Soda
Fruchtsafte mit Soda

Bitter Lemon
Tonic Water
Red Bull

Skiwasser
Skiwasser

Hollunderwasser
Hollunderwasser

Hollunderschorle
Hollunderschorle

Soda-Zitron
Soda-Zitron

0,21

031
051

031
051

02l
021
0,251

031
051

031
051

031
051

031
051

€3,10

€ 3,30
€ 4,40

€3,40
€4,50

€3,10
€3,10
€4,00

€ 2,50
€3,50

€ 250
€ 3,50

€270
€3,70

€2,80
€3,80



Still & Prickelnd

Mineralwasser 031 € 3,00
Mineralwasser still 031 € 3,00
Mineralwasser 0,751 €5,30
Mineralwasser still 0,751 €5,30
Pitztaler 031 € 2,60
Bergquellwasser

(prickelnd)

Pitztaler 05| € 3,60
Bergquellwasser

(prickelnd)

Pitztaler 1,01 € 5,00

Bergquellwasser
(prickelnd)

FUr Leitungswasser erlauben wir uns, eine
Servicepauschale von € 1,50 fur einen
halben Liter bzw. € 2,50 fur einen Liter

zu verrechnen.

Ihr unterstutzt damit die Bergrettung
Innerpitztal mit € 0,50 pro Bestellung von

Leitungswasser,

HeilRe Getranke

Tasse Tee
Tee mit Milch oder Zitrone
Tee mit Rum (2cl Rum)

Tasse Kaffee
Tasse Kaffee (koffeinfrei)

Espresso
Doppelter Espresso

Cappuccino
Latte Macchiato

HeiRe Schokolade
HeilRe Schokolade mit Rum

Glihwein 0,251
Jagertee 0,251
| eee———

€2,80
€290
€4,30

€3,10
€3,10

€2,60
€4,10

€ 3,50
€3,70

€3,10
€4,60

€3,90
€430

Bier

Bier vom Fass , Pfiff"
Bier vom Fass
Bier vom Fass

Flasche dunkles Bier
Flasche alkfr. Bier

Radler , Pfiff"
Radler
Radler

Radler sauer
Radler sauer

Weizenbier vom Fass
Weizenbier vom Fass

Weizenbier alkoholfrei

Cola Weizen
Cola Weizen

Weizen Radler
Weizen Radler

021
031
051

051
051

0,21
031
0,51

0,31
05l

031
051

051

03I
051

03I
051

€270
€330
€420

€4,20
€4,00

€2,70
€3,30
€4,20

€3,30
€4,20

€3,50
€4,40

€4,20

€3,50
€ 4,40

€ 3,50
€4,40



Krauter & Bitteres

Jagermeister 2cl € 3,30
Fernet Branca 2c € 3,30
Ramazotti 4cl €4,40
Cognac & Weinbrand

Hennessy 2d € 4,80
Remy Martin 2cl €5,00
Weinbrand 2 €3,30
Whisky

Johnnie Walker Red 4cl €5,00
Jack Daniels 4cl €5,30
Tullamor Dew (Irish) 4 cl € 5,60
Glennfiddich 4l € 6,30

Gin

Bombay
Tanqueray
Hendricks
Gin Mare

+ Tonic
Likore

Eierlikor
Amaretto

Baileys

Sambucca
Johannisbeerlikor
Kaffelikor

Malibu

Cointreau

Roter Wodka

Empfhlung!

Hauseigener ,Grubengeist” Krauterlikor

2cl €3,10

4 cl
4 cl
4cl
4 cl

0,21

2:¢l
2cl
2l
2cl
2 cl
2cl
2l
2cl
2.¢cl

€ 4,60
€ 5,60
€ 6,60
€710

€3,10

€2,90
€3,10
€3,10
€3,10
€3,10
€3,10
€3,10
€3,10
€3,10

Schnipse

Obstler
Zirbenschnaps
Williams mit Birne
Williams mit Honig
Marille

Haselnuss
Himbeergeist
Enzian

Tequila
Grappa
Wodka
Bacardi

Rum (Captain Morgan)

Diplomatico

Im Holzfass gereifte

Schnapse der Feinbrennerei Prinz

- Alte Marille

- Alte Zwetschke

- Alte Kirsche

- Alte Waldhimbeere

Diverse Edelbrande

... fragt gerne nach den Sorten

2cl
2d
2l
2d
2d
2
2d
2:cl

2d
2cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

2cl

2cl

€ 2,80
€3,10
€3,30
€3,30
€ 3,30
€ 3,30
€ 3,30
£3.30

€3,30
€3,60
€4,30
€4,60
€4,60
€8,10

€5,00

€ 5,60



Aperitifs

Martini bianco
Martini Soda
Sherry dry
Pernod

Campari
Campari Soda
Campari Orange

Portwein

Kir (mit Weikwein)
Kir Royal (mit Prosecco)

Prosecco (Piccolo)
Schlumberger (Piccolo)

Glas Secco White

5cl
5cl
5cl
5c

4 cl
4cl
4 cl

17161

01251
0,125

021
0.2l

Weingut Kellner - Weinviertel
WeilRburgunder | Rivaner

Longdrinks

Captain Morgan Cola

Bacardi Cola
Bacardi Orange

Wodka Lemon
Wodka Orange
Wodka Red Bull

Malibu Orange
Whisky Cola

4cl

4l
4 cl

4l
4l
4 cl

4l
4 cl

€4,30
€4,60
€4,20
€4,20

€3,90
€440
€5,30

€5,00

€4,80
€510

€5,60
€8,00

€3,50

€5,60

€5,60
€6,00

€6,10
€6,10
€6,40

€6,10
€6,80







WeiBweine offen

Grluner Veltliner 1/8 | € 2,50

Griner Veltliner 1/4 | € 4,80
Niederdsterreich, trocken, rassige Wirze

Hauswein 1/8 | €3,90

Hauswein 1/4 1 €7,80
Niederosterreich, trocken, feine Saure

Gemischter Satz aus Griiner Veltliner,

Mdiller Thurgau und Riesling

Weil3 sauer 0,25 | €3,10
(WeiBweinschorle)

Weil3 st 0,251 €3,20

(mit Zitronenlimonade)

Rotweine offen

Blauer Zweigelt 1/8 | € 2,50

Blauer Zweigelt 1/41 € 4,80
Mittelburgenland, trocken, feinwirzig, kraftig

Hauswein 1/8 | € 4,40

Hauswein 1/4 | € 8,80
Niederosterreich, trocken, Waldbeeraromatik
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot und Zweigelt,

Rot sauer 0,251 € 3,10
(Rotweinschorle)
Rot sufd 0,251 € 3,30

(mit Zitronenlimonade)

Sekt & Schaumweine

Schlumberger 0,751
(Sparkling, trocken)

Henkel (trocken) 0,751
Hochriegel (halbsuss) 0,75

Moet & Chandon 0,751

Schlumberger (Piccolo) 0,21
Prosecco (Piccolo) 0,2l

Secco Hausmarke
Weingut Kellner - Weinviertel

Secco Rosé 0,751

aus hochwertigen Zweigelt

Secco White 0,751
Weillburgunder | Rivaner

€ 37,00

€32,00
€32,00

€ 69,00

€ 8,00
€ 5,60

€ 27,00




Eingebettet in die traumhaft schone Bergwelt des Pitztals liegt unser

familidr gefiihrtes 4 Sterne Hotel Sonnblick auf 1.616 m
Seehdhe in Plangeross / St. Leonhard.

Bei uns wohnt lhr in gemiitlichen und modernen Zimmern mit freiem
Blick auf den imposanten Talabschluss und die faszinierende
Bergwelt Tirols. Im ganzen Haus genief3t Ihr gemutliches Ambiente.
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ELISABETH
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Wohnt bei uns im Haus Elisabeth im Pitztal in bester
Lage in mitten der Otztaler Alpen! Wir sind nur 2,5 Km vom
Rifflsee und 3,2 Km vom Pitztaler Gletscher entfernt.

Egal ob wandern, skifahren, raften, reiten - das alles
kénnt Ihr in unmittelbarer Nahe im Pitztal unternehmen.
Fur die Kinder bietet Pitzi " s Kinderclub SpaR und
Unterhaltung. Auch Motorradfahrer sind herzlich willkommen.

Daher packt Eure Koffer...
und kommt nach Plangero um dem Alltag zu entschwinden.

Tut Euch etwas Gutes und macht Ferien in den
Alpen!

Haus Elisabeth
direkt gegeniiber vom Hotel Sonnblick
Tel. +43 (0)5413 86204
elisabeth@sonnblick-pitztal.at
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Restaurant Bergwerk
Fam. Willi & Alexandra RAINER

b |

PlangeroR 45
6481 St. Leonhard im Pitztal

05413/86350
restaurant@bergwerk-pitztal.at

www.bergwerk-pitztal.at

facebook.com/Restaurant Bergwerk, Pitztal :

11:30 - 23:00 Uhr

Warme Kiiche von 12:00 Uhr - 21:00 Uhr
Barbetrieb bis 23:00 Uhr

Dienstag Ruhetag

Tischreservierungen
online oder telefonisch méglich



